Sociedad Cooperativa Agraria de Castilla-La Mancha,

Nuestra Sefiora de las Nieves
CIF: F-13002605

FICHA TECNICA:

Monovarietal de uva tempranillo también llamado cencibel.
Denominacién de Origen “La Mancha”
La fermentacion se realizdé en contacto con los hollejos, a una temperatura de 25° C y

su crianza en barrica de roble americano durante 12 meses. Y, posteriormente, un
tiempo en botella minimo de 6 meses.

FICHA DE CATA:

Fase Visual: Color rojo cereza, con ribete rojo teja.

Fase Olfativa: Es un vino con una buena intensidad de nariz con notas de vainillas y
frutos secos y con un toque de compota de frutas rojas maduras.

Fase Gustativa: Vino elegante, redondo con taninos agradables y retrogusto intenso y
largo.

Temperatura de servicio: 17°C-18°C. Se aconseja abrir media hora antes de su
consumo, para una perfecta oxigenacién del vino.

perativas, seccion provincial de Ciudad Real con el n® CLM-CR-249

Maridaje: Carnes rojas, platos elaborados y platos de cuchara.

A pdo. Correos 59. Ctra. Valenzuela de Calatrava. Km.0'500 - 13270 ALMAGRO (C. REAL)
TI1f./Fax: 926 86.03.44



