F.C.R.D.O. Montes de Toledo
C/LaPaz 3
45001 Toledo Telf.y Fax: 92525 74 02
catas@domontesdetoledo.com
Sala de cata: Ctr.Turleque s/n,
45400 - Mora -Toledo

MONTES pe TOLEDO

Denominacién de Origen Protegida

Laboratorio de andlisis sensorial

INFORME DE RESULTADOS

Identificacion del informe: IR/ 25/0890

Laboratorio reconocido
01/12/2024 a30/11/2025

Cliente: NTRA. SRA. DE LAS NIEVES, SOC. COOP. AGRARIA
NIF:  F13002605
Muestra de: Aceite

Identificacion propia de la muestra: DEP N° 6 (27.500 KG)

Fecha de recepcién: 08/01/25

Identificacién asignada: MU/ 25/0580

Finalizacién de analisis: 22/01/25

Clave asignada: Y1Z

Tipo de andlisis Informativo

Inicio de andlisis: 22/01/25

(*) Informacion aportada por el cliente.

Otros Datos: Una botella PET 1.000 ml. transparente precintada.

Determinacion: Valoracién Organoléptica Resultado®

Método de Andlisis

Mediana del defecto percibido con mayor intensidad ™ 0,0

Mediana de intensidad del atributo frutado (" 4.4

Clasificacién sensorial del aceite de oliva Virgen Extra

COI/T20/Doc N° 15 Rev. 11
COI/T20/Doc N° 15 Rev. 11

COI/T20/Doc N° 15 Rev. 11

(1) Medianade intensidad de 0 a 10

Observaciones y Comentarios

Terminologia Opcional para el Etiquetado

Frutado Medio. Amargo y Picante Medio. Equilibrado.

COI/T20 /Doc. N°15 Rev.11

La clasificacion de la valoracion organoléptica se ha realizado siguiendo las caracteristicas descritas en el Reglamento (UE) 2022/2104

El Director y Responsable Técnico:

SANCHEZ HEZ
GUERRAT EJERO ANA
ANA BELEN - EN - 03881866H
JAONTES FecHai2025.01.23
O3B o 213R0T 0100

Toledo, 23/01/2025

Los resultados sdlo se refieren a la muestra suministrada por el cliente.
Este informe no se puede reproducir parcialmente sin la aprobacion por escrito de la entidad emisora.

El Laboratorio dispone de hojas de reclamacion a disposicion de los Sres. Clientes.
El laboratorio no se hace responsable de la informacién aportada por el cliente.

El Laboratorio esta a disposicion de los Sres. Clientes para aclararles sus dudas sobre el método de andlisis.
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Informe de resultados
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SUPLEMENTO AL INFORME DE RESULTADOS

Identificaciéon de la muestra:

Atributos positivos

Y1Z

Intensidad O

Frutado
Amargo

Picante

4,4
5,0
5,9

Atributos negativos

Intensidad @

Atrojado/borras

Moho/ humedad/ tierra
Avinado/avinagrado/ acido/ agrio
Aceitunas heladas ( Madera himeda )
Rancio

Otros (Cuales) :

0,0
0,0
0,0
0,0
0,0
0,0

(1) Valoracion de 0 a 10
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