FICHA TECNICA:

B, ot &

cto con los Ehd"l'lejohéy_ a una temperatura de 22-26

La fermentacion se realizo.e
°C, durante 15 dias.
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FICHA DE CATA:

Fase Visual: Brillante, color rojo rubi, con tonos rojos.

Fase Olfativa: ES un vino con una intensidad media en nariz, limpio con notas de frutos
rojos y frutos del.bosque. "~

Fase Gustativa:'Vino de paso suave, taninos suaves y retrogusto medio.

Tempeﬁtura de servicio; _16°C-17°C.

Maridaje: Cqmésfr-ojas:y platos de cuchara:.




